Bratapfel — CLecher und duftend in der Adventszeit

Jhr Genétigt dazu:

4-6 Apfel (am CicGsten Boskop oder cine andere géuerliche Sorte)
€twas Zitronensaft

50 Gramm Rosinen

50 Gramm Walniigse

2 €3806ffel Honig oder Zucker

Zimt oder Marzipan nach Geschmach

100-150 Gramm Butter (zerCagsen)

Wasg ist zu tun?

Die Apfel waschen und dag Kerngehiuge mit cinem Apfelausstecher entfernen. Die Innenseite der
Apfel mit etwag Zitronensaft Gotriufeln.

Rosinen, gehiackte Niigse, Marzipan, Zimt und Honig (Zucker) miteinander vermischen und in die
Apfel cinfiillen. Mit zerlagsener Butter iibergieBen und in ciner gefotteten Auflaufform Gei 175
Grad ca. 30 Minuten Gacken.

Die Bachzeit variiert nack GréBe der Apfel und der Art der Zutaten, die ibr auch ganz nach
Geschmack gestalten 6nnt.

Guten Appetit!



